VIANDES CHAUDES

Euros/PP
VOLAILLES Fermiére  Bresse
A LA CREME CHAMPIGNONS DE PARIS. ......... 15,00 / 19,00
ALACREME AUXMORILLES . .................. 21,50 / 26,00
AU CHAMPAGNE ET MORILLES. ................ 30,00
AUXECREVISSES . ...t 19,00 / 23,50
AUVINAIGRE . ... ..t 16,50 / 21,50
COQAUVINDEJULIENAS . . ...t 16,50 / 21,50
JAMBONNETTE DE VOLAILLE FARCIE (Fermiére) 1750
ETSESPETITSLEGUMES ..................... !
CANARD ALORANGE. . ... 17,00
MAGRETS DE CANARD AU POIVRE VERT. . ....... 21,50
MAGRETS DE CANARD AUXFIGUES. ............ 21,50
RIS DE VEAU A LA CREME/CHAMPIGNONS DE PARIS 22,50
RIS DE VEAU A LA CREME ET AUX MORILLES. ... .. 26,00
MIGNONS DE VEAU/GARNITURE FORESTIERE . . . . 22,50
FRICASSEE DE VOLAILLE AUX MORILLES. . ... .... 16,00
ROTISSERIE Euros/PP
CAILLE AUX RAISINS 14,50
PINTADE FERMIERE FARCIE SEULEMENT ........ 21,00
PINTADE FERMIERE FARCIE ET TRUFFEE*
(sur la base d’une piece pour 4/5pers.). . .......... 30,00 / 32,00
POULET DE BRESSE TRUFFE (selon poids de truffe 30 g) 32,00 / 34,00
PIGEON EN COCOTTE (1/2 pigeon) . ............. 15,00

DINDONNE DE BRESSE OU FERMIERE. . .........
CHAPONDEBRESSE ..................oontt.

nous consulter

nous consulter

OIE. o o 16,00
JAMBON DE PRAGUE BRAISE MADERE Sauce Madére . . 14,00
FILET DE BCEUF ROTI dans son jus ... 18,50
GIGOT D’AGNEAU (aux senteurs de Provence) . . . .. 21,50
CARRE ETSELLED'AGNEAU. .. ......oovvvnn... 21,50

VIANDES EN CROUTE, sauce comprise
MADERE OU POIVRE VERT (OU PERIGUEUX + 2,00 €)

JAMBON DE PRAGUE EN CROUTE.............. 17,50
GIGOT OU BAS-ROND D’AGNEAU EN CROUTE. . .. 21,00
FILETDEBCEUFENBRIOCHE . ................. 22,50
FILET DE BCEUF EN PATE FEUILLETEE. .......... 22,50
GIBIERS Euros/PP
(pour 4 0u 5 pore., et grosseur ... 28,00/30,00
(pour B ou 12 pers, uivant grosseur) ... 28,00/30,00
PERDREAU FARCI EN COCOTTE SUR CANAPES

(une piece pour 2 pers.,43,00€). ................ 21,50
CIVETDELIEVRE . . ..ot e e 21,00
CIVETDEMARCASSIN . ... 18,00
CARRE DE MARCASSIN Sce Gd VENEUR. ... ..... 18,00
NOISETTES DE CHEVREUIL Sce Gd VENEUR. . . ... 20,00
NOISETTES DE BICHE ou CERF Sce Gd VENEUR .. 20,00

LEGUMES CUISINES ET GARNITURES

Euros / PP
GRATIN DAUPHINOISALACREME . ............. 8,00
GRATIN DAUPHINOIS AUX MORILLES A LA CREME 15,00
GRATIN DAUPHINOIS AUX CEPES. .............. 12,50
1/2 TOMATE ALAPROVENGCALE ................ 3,50
EPINARDS EN BRANCHE ALACREME.. .......... 7,50
RIZCREOLEOQUPILAF ... .o 6,50
HARICOTSVERTSFRAIS ... .....oeiveinnn... 9,50
FONDS D’ARTICHAUTS:
FORESTIERE ...\ 'tiite e 14,00
COMPOINT . . ettt 14,00
AUXMORILLES ... it 20,00
CHAMPIGNONS DE PARIS AUBEURRE . ... ....... 8,50
CHAMPIGNONS DE PARIS A LA CREME. ... ....... 10,50
CHANTERELLESAUBEURRE. .. ................ 26,00
MORILLESALACREME .. .......cciveennn... 20,00
CARDONS CUISINES. .. ....oiiiiiiaeeaeenn 11,00
MARRONS A LA CREMEDOUCE .. .............. 9,00
MOUSSELINE DE:
MARRON ..ttt 9,50
CELERI ..ottt et 8,50
FONDS D’ARTICHAUTS. .. ..o 13,50
HARICOTSVERTS ...t otieeeeeeeeeeeeeeen 10,50
FLANDE COURGETTE . ......ovvieiaeannn... 7,50

PLATS TYPIQUES REGIONAUX

PAS PENDANT LE MOIS DE DECEMBRE

BOUILLABAISSE PROVENGCALE

(avec rouille et croitons). ... ... 36,00
CASSOULET DE CASTELNAUDARY. . ............ 18,00
CHOUCROUTEROYALE . . ... ... 16,50/ 21,00
COUSCOUS COMPLET . . ... 20,00
OSSOBUCCO . ..ot 16,50
PAELLA . .. 17,50
POTEE DAUPHINOISE . . .. ...t 14,50
BOUILLABAISSEDE LAFERME ... .............. 16,50
TETE DE VEAU “SAUCE RAVIGOTE” ............. 15,00
BLANQUETTEDEVEAU . ..., 16,50
POT AU FEU (mince / jarretde bceuf) . ............ 18,00

(gtﬁz&k}% relovée dans le bollin ya{lﬂmfmm// 2073 el 2077%

EN VENTE EN MAGASIN
a partir du 28 décembre 2023
jusquau 27 janvier 2024 environ

oK eypon

tralteur

Nos prix s’entendent TTC (TVA a 5,5 % incluse). lls sont indiqués
“par personne” (également au kilo pour certains produits), mais a titre
indicatif compte tenu du poids approximatif de certaines portions et
des produits frais achetés au cours du jour.

Pour ces raisons, le prix de toute commande doit toujours faire I'objet
de notre confirmation.

Les commandes doivent étre passées dans un délai minimum de 48 heures
al'avance.
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SALADES - HORS D’CEUVRE

Euros/PP

HARICOTS VERTS FRAIS AUX MAGRETS DE CANARD . 10,00
HARICOTS VERTS FRAISET FOIEGRAS. . ........ 16,00
SALADE DE FRUITS DE MER, A L’HUILE SAFRANEE 16,50
FONDS D’ARTICHAUTS (Noix-Gruyére) . .......... 13,00
FOND D’ARTICHAUT NORVEGIEN . . ............. 14,00
SALADE NORVEGIENNE
(Pates, saumon fumé, crevettes) ................. 9,00
ENTREES FROIDES

Euros/PP
SUPREME DE VOLAILLE EN CHAUD FROD .. ... ... 8,50
JAMBON DE PRAGUE BRAISE AU MADERE. . ... ... 15,00
FILET DE BCEUF STRASBOURGEQIS. . ........... 26,00
TARTES PERIGOURDINES (3 modéles) ....... 6,00 /960 / 20,00
GROSSE TARTE PERIGOURDINE base 210 €/kg 28,00 30,00
BRIOCHE DE FOIE GRASENGELEE ............. 20,00
FOND D’ARTICHAUTAUFOIEGRAS . . ........... 25,00
FOIE GRAS DE CANARD FRAIS NATURE 60/65 g
(selonpoids) ...covvii i 16,00 / 18,00
TOMBEAU DE FOIE GRAS D’OIE NATURE
60/65 g (selon poids) ... ..vviii i 20,00 / 21,00
TOMBEAU DE FOIE GRAS D’OIE TRUFFE 60/65 g
(selonpoids) ... ovvi i 24,00 / 26,00
FOIE GRAS D’OIE FRAIS CLOUTE AUX TRUFFES:
EN GELEE AU PORTO 80/100 g (selon poids) . ... .. 36,00 / 45,00
SANS GELEE 75/80 g (selon poids). .. ............ 40,00 / 42,00

TOUT UN CHOIX DE TERRINES, BALLOTTINES
PATES EN CROUTE et GIBIERS en SAISON
(Nous consulter)

ENTREES CHAUDES

Euros/PP
FEUlLLETES (SAUCE EMMA OU SAUCE CREME COMPRISE)
JAMBON ETMORILLES. . ..., 18,50
ECREVISSESETMORILLES ... ......oovennnn.. 21,00
RISDEVEAU . ... .. i 20,00
RISDEVEAUETMORILLES .. ...........cooiout. 24,00
TARTE AUX MORILLESALACREME . ............ 18,00
SAUMON FARCI EN CROUTE, Sauce Choron . . . . . . 20,00

Kg

SAUCISSON BRIOCHE .. ...oveieeeeeeeeeen 48,00 / 8,00
CERVELAS PISTACHEENBRIOCHE ............. 54,00 / 9,00
CERVELAS AUX MORILLES ENBRIOCHE. . . ...... 58,00 / 9,50
CERVELAS TRUFFEENBRIOCHE ............... 100,00 / 16,00

PATES CHAUDS EN CROUTE
(SAUCE MADERE, PERIGUEUX OU GRAND VENEUR) EN SUS

PATEROULEALAVOLAILLE .. .......covvnn... 10,00
TOURTE AUX MAGRETS DE CANARD (en feuilletage) 12,50
PATE ST HUBERT (Gibiers) . ..........oveuuen... 22,50

POISSONS FRAIS ET CRUSTACES

(Prix a titre indicatif - nous consulter)
Euros/PP

LOUPOUBARSauvage. .. ......covvvuunnennn.. 26,00
SAUMON FRAISECOSSAIS . .......oveeavn.. 18,00
MERLU ATLANTIQUE. . .. ... 16,50
BROCHETDESLACS .........ccciiiiiiiiannnn. 16,00
OMBLE CHEVALIER (ensaison). . ... ........c.... 18,00
1/2 LANGOUSTE ROYALE FRAICHE D’EUROPE

S/base 180 €/kg suivantpoids .. ................ 60,00 / 75,00
1/2 LANGOUSTE FRAICHE IMPORT

S/base 150 €/kg suivantpoids .. ................ 40,00 / 50,00
1/2 HOMARD BLEU NORDIQUE

S/base 160 €/kg suivant poids . ................. 40,00 / 50,00
1/2 QUEUE DE LANGOUSTE

S/base 198,50 €/kg suivant poids . ... ............ 28,00 / 30,00
SAUMON FUME ECOSSAIS suivant poids.. . . ... ... 10,00 / 12,50
SAUMON NORVEGIEN A LANETH suivant poids. ... 10,50 / 13,00
SAUCES D’ACCOMPAGNEMENT 50 g env PP: Euros/PP
MAYONNAISE. . ... e 3,00
OCEANE . ... e e 3,50
TARTARE ... 4,50

GRIBICHE. ... ... . 4,50

POISSONS CHAUDS ET CRUSTACES

Euros/PP

FILETS DE SOLE NANTUA . ...t 23,00
NORMANDE............... 21,00
MEUNIERE ................ 19,00
GRATINS DE FRUITSDEMER............ 28,00
QUEUES D’ECREVISSE. ... ... 23,00
QUEUES DE LANGOUSTE. . .. 45,00
COQUILLES ST JACQUES. . .. 26,00
FILET OMBLE CHEVALIER AU BEURRE BLANC .......... 16,00
FILET DE ST PIERRE aux saveurs automnales ........... 20,00
LOTTE ALAMERICAINE ........... 26,00
A LA CREME SAFRANEE. . . .. 26,00
AUPOIVREVERT........... 24,50
TURBOT SAUVAGE AU CHAMPAGNE . .......... 46,00
ALOSEILLE. ............... 36,00
LANGOUSTE ROUGE ROYALE:: suivant cours du jour et poids
ALAMERICAINE ........... 70,00 / 80,00
ALACREME............... 70,00 / 80,00
THERMIDOR. .............. 70,00 / 80,00
BELLEAURORE............ 70,00 / 80,00
QUEUE DE LANGOUSTE A LAMERICAINE suivant poids 38,00 / 40,00
HOMARD BLEU NORDIQUE: suivant cours du jour
ALAMERICAINE ........... 70,00 / 80,00
ALACREME............... 70,00 / 80,00
THERMIDOR. .............. 70,00 / 80,00
BELLEAURORE............ 70,00 / 80,00
QUENELLE DE BROCHET NANTUA . ... ..o 12,50
MOUSSELINE DE SAINT JACQUES .................... 10,00
MOUSSE DE SAUMON FRAIS Sauce Aurore ............ 10,00
MOUSSE DE SANDRE AU)S ECREVISSES Sauce Nantua . 10,00
SAUMON FRAISEN CROUTE ........coviiiiiiiennn 20,00
KOULIBIAC DE SAUMON FRAIS Sauce Choron ......... 12,50

MERRINES DE POISSON

Euros/PP

MARBRE DE SAUMON ..............oiuenn... 8,00
CCEURDELANGOUSTE . ...t 12,00
MARBREDEMERLU . .....oiiiiiieaianns 7,50




